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ALCOHOL-FREE WINE 
 
Le Blanc, French Bloom 750 mL – France            $79 

(Halal – organic dealcoholized Chardonnay) 
 
 
 

WINES BY THE GLASS 
 

Whites            6oz  9oz   ½L  Bottle 
 

Prosecco DOC, Fiol – Italy         17           65 
Prosecco Superiore Brut DOCG, Tenuta Santomè – Italy              70 
 

Rosé, Ponte de Barca, Adega Cooperative – Portugal   17  21    38     62 
Chardonnay, Santa Carolina - Chile       17  21    38      
Pinot Grigio DOC Serenissima, Tombacco – Italy    17  21    38     62 
Trebbiano DOP Murelle, Cantina Miglianico – Italy    17  21    38     62 
 
 

Reds            6oz  9oz   ½L  Bottle 
 

Dom Gabriel Reserva, Herdade do Menir – Portugal    17  21    38     62 
 (Alicante Bouschet, Aragonez, Syrah) 
Montepulciano d’Abruzzo Murelle,  Cantina Miglianico – Italy 17  21    38     62 
Rosso Veronese IGT, Montigoli – Italy      18  23    42     65 
Barbera d’Alba DOC, Batasiolo – Italy      18  23    42     65 
Tempranillo Tomillar, Virgen de las Viñas – Spain     19  27    52     70 
Pinot Noir, Château de Mus – France       21  29    55     75 
SerPrimo IGT, Organic Super Tuscan, Primaia – Italy    21  29    55     75  
 (Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese) 
 
 
 
 

CHAMPAGNES & SPARKLING WINES 
 
Asti Spumante DOCG, Martini & Rossi – Asti, Italy          $67 
Prosecco Superiore Brut DOCG, Tenuta Santomè – Italy         $70 
Prosecco DOC, Rosalia, Giusti – Veneto, Italy           $75 
Prosecco Superiore DOCG, Andrea Da Ponte Don Giovanni – Veneto, Italy     $85 
Franciacorta DOCG Brut, Corte  Aura– Piemonte, Italy         $125 
Champagne, Brut Imperial, Moët et Chandon – Épernay, France       $185 
Champagne, Brut Premier, Louis Roederer – Reims, France        $198 
Champagne, Racines Extra Brut, Collard-Picard – Épernay, France      $295 
Champagne, Brut Cuvée, Dom Perignon, Moët et Chandon – Épernay, France    $700 
Champagne, Brut, Cristal, Louis Roederer – Reims, France        $800 
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HALF BOTTLES 
 

Whites – 375 mL 
 

Pinot Grigio, Volpe Passini – Veneto, Italy            $49 
Sauvignon Blanc, Astrolabe – Marlborough, New Zealand        $49 
Chardonnay, Domaine Corsin, Saint-Véran – Burgundy, France       $67 
 
 

Reds – 375 mL 
 

Chianti, Luiano – Tuscany, Italy              $59 
Vino Nobile di Montepulciano, Avignonesi – Tuscany, Italy        $59 
 
Amarone della Valpolicella Classico, Zardini – Veneto, Italy        $79 
Barbaresco, La Ganghija – Piedmont, Italy           $76 
Rosso di Montalcino, Capanna - Tuscany, Italy           $80 
Rosso di Montalcino, Le Potazzine – Tuscany, Italy          $80 
Brunello di Montalcino, Altesino – Tuscany, Italy          $89 
Barolo, Undicicomuni, Arnaldo Rivera – Piedmont, Italy         $98 
 
 

DESSERT WINES 
 
Vidal Ice Wine VQA , 50mL, Peller Estates – Niagara-on-the-Lake, Ontario     $30 
Vidal Ice Wine VQA , 200mL, Peller Estates – Niagara-on-the-Lake, Ontario    $85 
Moscato, 750mL, Anno Domini – Piedmont, Italy          $65 
Barolo Chinato, 500mL, Montanaro – Piedmont, Italy         $98 
Reciotto, 500mL, Grota del Ninfeo – Veneto, Italy          $129 
 
 

WHITE WINES 
 

Rosé 
Margo VQA, Two Sisters – Niagara-on-the-Lake, Ontario        $89 
 
 

Sauvignon Blanc & Riesling 
Rosomel Vineyard Fumé Blanc, Hidden Bench Estate – Beamsville, Ontario     $75 
White Haven – Marlborough, New Zealand           $78 
Rock Ferry – Marlborough, New Zealand            $82 
Antonutti – Friuli, Italy                $82 
 

Riesling VQA, Two Sisters – Niagara-on-the-Lake, Ontario        $89 
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WHITE WINES 
 

Pinot Grigio 
Cesari DOC – Veneto, Italy               $70 
Lenotti IGT – Veneto, Italy               $75 
Longheri IGT, Giusti – Veneto, Italy             $75 
Angoris, Villa Locatelli – Friuli-Venezia Giulia, Italy          $80 
Grivó, Volpe Pasini – Friuli, Italy              $89 
Ramato, Antonutti – Friuli, Italy              $89 
 
 

Chardonnay 
Dei Carni IGT Trevenezie, Giusti – Veneto, Italy          $75 
Chardonnay IGT, Castiglion del Bosco – Tuscany, Italy         $105 
Unoaked Chardonnay, Two Sisters – Niagara Peninsula, Ontario       $99 
I Sistri, Felsina – Tuscany, Italy              $129 
 
 

France 
Bourgogne, Domaine Séguinot-Bordet – Bourgogne, France        $118 
 (Chardonnay) 
Chablis, Domaine Verret – Chablis, France            $120 
 (Chardonnay) 
Sancerre La Croix au Garde, Domaine Pellé – Loire, France        $130 
 (Sauvignon Blanc) 
 
 

Portugal 
Ponte de Barca Grande Escolha Vinho Verde – Adega Cooperative Ponte de Barca, Portugal $69 
 (Loureiro, Alvarinho)  
Menanços Alvarinho Trajadura – Solar de Serrade, Portugal        $79 
 (Alvarinho, Trajadura) 
 
 

Italy 
Pecorino, Vinicola Tombacco – Abruzzo, Italy           $70 
 

Is Argiolas Vermentino di Sardegna DOC, Argiolas – Sardegna, Italy      $89 
 

Gavi DOCG del Comune di Gavi, La Chiara – Piedmont, Italy        $77 
Gavi di Gavi, Rovereto Fontanassa – Piedmont, Italy         $89 
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RED WINES 
 

Portugal & France 
Quinta dos Castelares Reserva, Manuel Joaquim Caldeira - Douro, Portugal     $98 
 (Touriga Franca, Tinta-Roriz, Touriga Nacional) 
 

La Bergeronnette, Château Fleur Haut Gaussens – Bordeaux, France      $159 
 (Cabernet Franc) 
 

Cabernet Sauvignon & Cabernet Blends 
Santa Carolina Reserva – Rapel Valley, Chile           $69 
Felino, Viña Cobos – Mendoza, Argentina            $79 
Massimo, Giusti - Veneto, Italy              $99 

(Cabernet Sauvignon, Merlot)  
Pramonte, Lenotti – Veneto, Italy             $120 
Eleventh Post, Two Sisters, – Niagara-on-the-Lake, Ontario        $120 

(Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc)  
Cabernet Franc, Two Sisters – Niagara-on-the-Lake, Ontario        $159 
Stone Eagle, Two Sisters, Red Label – Niagara-on-the-Lake, Ontario      $259 

(Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot)  
Rosso Veneto IGT, Umberto I, Giusti – Veneto, Italy         $259 

(Cabernet Sauvignon, Merlot) 
Oakville, Sojourn – Napa Valley, California           $298 
Darioush 2021 – Napa Valley, California            $439 
 
 

Pinot Noir & Merlot 
Bistro Pinot Noir, Hidden Bench Estate Winery – Beamsville, Ontario      $75 
Triomphe Pinot Noir – Southbrook Organic Winery, Niagara Peninsula     $79 
Sheild – Nelson, New Zealand              $89 
Oakville, Sojourn – Napa Valley, California           $198 
Freestone, Joseph Phelps Vineyards – Sonoma Coast, California       $259 
 

Rosso Veneto IGT Merlot, Giusti – Veneto, Italy          $80 
 
 

Zinfandel & Shiraz & Malbec 

8 Years in the Desert, Orin Swift – Sonoma County, California       $179 
 (Zinfandel, Syrah, Petite Sirah) 
 

Shiraz, Yarran – New South Wales, Australia           $70 
 

Malbec Uvas, Mi Terruño – Mendoza, Argentina          $78 
Malbec, Agostino Finca – Mendoza, Argentina           $80 
Viña Amalia Corte, Carlos Basso, Finca La Amalia – Mendoza, Argentina     $85 
 (Malbec, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot) 
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ITALIAN REDS 
 

Northern & Central Italy 
Buttafuoco DOCG Vigna Sacca del Prete, Fiamberti – Lombardy       $149 
 (Croatina, Barbera) 
 

Sagrantino DOCG, Paolo Montioni – Montefalco, Umbria        $135 
Sagrantino DOCG, Le Cimate – Montefalco, Umbria         $149 
 

Montepulciano d’Abruzzo Riserva DOC, Divus – Abruzzo         $99 
Yume Tre Autoctoni, Caldora – Abruzzo            $125 

(Montepulciano, Primitivo, Nerello Mascalese)  

Edizione, Rosso Piceno Superiore DOC, Fantini – Abruzzo        $129 
 (Montepulciano, Primitivo, Sangiovese, Negroamaro, Malvasia Nera) 

Montepulciano d’Abruzzo Riserva DOC, Ten Vintages, Collefrisio – Abruzzo    $198 
Montepulciano d’Abruzzo Appassimento, Three Dreamers, Fantini – Abruzzo    $198 
 

 
 

Southern Italy 
Radici Taurasi Riserva 2017, Mastroberardino – Campania        $195 
 (Aglianico) 
 

Primitivo Zolla, Vignetti del Salento – Puglia           $80 
Primitivo di Manduria, Campo V, Cantina Sava – Puglia         $109 
Uno Primitivo Riserva DOC, Masseria La Volpe – Puglia         $109 
 

Is Solinas Riserva, Carignano del Sulcis, Argiolas – Sardegna        $115 
 (Carignan) 
 
 

Toscana – Toscana Rosso 
Ghiaccio Forte Morellino DOCG, Castello Romitorio         $70 
Sanforá Toscana IGT, Sangiovese in Anfora, Organico, Chioccioli Altadonna    $75 
Sassoalloro IGT, Jacopo Biondi Santi , Castello di Montepó        $129 
 
 

Toscana – Chianti Classico 
Chianti Classico, Luiano               $89 
Chianti Classico, Berardenga, Fattoria di Felsina          $118 
 

Chianti Classico Riserva, Casa Sola             $89 
Chianti Classico Riserva, Bonomonte Famiglia Formichi         $95 
 

Chianti Classico Gran Selezione, Montebello Sette, Tolaini        $149 
Chianti Classico Gran Selezione, Carismante, Chioccioli Altadonna      $198 
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ITALIAN REDS 
 

Toscana – Vino Nobile 
Vino Nobile di Montepulciano DOCG, Avignonesi           $110 
Vino Nobile di Montepulciano DOCG, Barbicaia           $120 
 
 

Toscana - Super Tuscans 
Lucilla, Castello di Farnetella               $79  

(Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese)    
Solco Toscana IGT, Piccini                $79 

(Cabernet Sauvignon, Sangiovese, Shiraz)    
Ciarlone, Tenuta L’Impostino               $109  

(Sangiovese, Merlot) 
Il Cervo IGT, Corbinelli                $109 

(Sangiovese, Merlot, Petit Verdot)    
Orchidea, Casalbosco                 $120 

(Merlot, Cabernet Sauvignon) 
Bolgheri Rosso DOC, Tenuta Le Colonne             $120 

(Merlot, Petit Verdot, Cabernet Franc)  
Pian di Nova, Il Borro                 $125 

(Syrah, Sangiovese)  
Roccato, Rocca delle Macie                $149 

(Merlot, Cabernet Sauvignon) 
Fossifoco Toscana IGT, Chioccioli Altadonna           $229 

(Merlot)  
Sondraia, Poggio al Tesoro                $245 

(Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc)    
Il Borro, Il Borro                  $249 

(Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah, Petit Verdot)  
Fontalloro IGT, Felsina                $275 

(Sangiovese)    
Tignanello 2022, Antinori Chianti Classico            $449 

(Sangiovese, Cabernet Sauvignon)  
Ornellaia 2021, Bolgheri                $659 

(Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc)  
Sassicaia 2021, Bolgheri DOC, Tenuta San Guido          $659 

(Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc)  
Grattamacco Bolgheri Superiore DOC 2020, Grattamacco 1500 mL      $695 

(Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese)  
Nitrito 2018, Il Borro                 $989 

(Cabernet Sauvignon) 
Solaia 2020, Marchesi Aninori               $1100 

(Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Sangiovese) 
Masseto 2015, Masseto                $1649 

(Merlot) 
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ITALIAN REDS 
 

Toscana - Rosso di Montalcino 
Rosso Toscano IGT Consilium, Tassi di Franci Franca         $80 

(Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot)  
 

Rosso di Montalcino DOC, Lo Scorno, San Filippo          $120 
Rosso di Montalcino DOC, Capanna             $129 
Rosso di Montalcino DOC, Tassi              $139 
Rosso di Montalcino DOC, Valdicava             $149 
Rosso di Montalcino DOC, Biondi-Santi            $359 
 
 

Toscana – Brunello di Montalcino DOCG 
Brunello di Montalcino 2018, Croce di Mezzo           $159 
Brunello di Montalcino 2019, Villa al Cortile           $179 
Brunello di Montalcino 2020, Poggio Landi           $198 
Brunello di Montalcino 2020, Castiglion del Bosco          $198 
Brunello di Montalcino 2020, Collemattoni           $198 
Brunello di Montalcino 2019, Il Poggiolo            $198 
Brunello di Montalcino 2019, La Fortezza, Tassi          $269 
Brunello di Montalcino 2020, Pieve Santa Restituta, Gaja        $350 
Brunello di Montalcino 2019, San Filippo            $389 
Brunello di Montalcino 2019, Valdicava            $489 
Brunello di Montalcino 2015, Vigna La Casa, Caparzo         $495 
Brunello di Montalcino 2016, Máté Famiglia           $495 
Brunello di Montalcino 2017, Biondi-Santi            $695 
 
 

Toscana – Brunello di Montalcino Riserva DOCG 
Brunello di Montalcino Riserva 2019, Villa al Cortile          $245 
Brunello di Montalcino Riserva 2016, Poggione           $298 
Brunello di Montalcino Riserva 2018, Vigna Fontelontano, Collemattoni     $398 
Brunello di Montalcino Riserva 2016, Millecento 1100, Castiglion del Bosco     $549 
Brunello di Montalcino Riserva 2018, Le Lucere, San Filippo        $598 
Brunello di Montalcino Riserva 2004, Madonna del Piano, Valdicava      $798 
Brunello di Montalcino Riserva 2011, Le Potazzine 1500 mL        $1695 
Brunello di Montalcino 2016/2018, Le Lucere, San Filippo 1500 mL       $1695 
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ITALIAN REDS 
 

Piemonte – Barbera & Nebbiolo 
Nebbiolo Langhe DOC, Antologia dei Vini Piemontesi – Langhe       $78 
Nebbiolo d’Alba DOC, San Silvestro – Langhe           $85 
Nebbiolo Ellena, Azienda Agricola Ellena Giuseppa – Langhe        $90 
Nebbiolo d’Alba, Sordo – Langhe              $99 
 

Sito Moresco 2018, Gaja – Langhe              $225 
(Nebbiolo, Barbera, Merlot)  

 
 

Piemonte – Barbaresco 
Barbaresco, Ca del Baio, Vallegrande             $120 

(Single Cru)  
Barbaresco, La Ganghija               $120 
Barbaresco 2019, Giribaldi               $129 
Barbaresco Riserva 2018, Salvano             $245 
 
 

Piemonte – Barolo DOCG 
Barolo Beni di Batasiolo               $90 
Barolo, San Silvestro                $139 
Barolo 2020, Giribaldi                $145 
Barolo 2020, Sordo                $165 
Barolo Cannubi 2018, Cascina Adelaide            $298 
Barolo Cannubi 2021, Michele Chiarlo             $298 
Barolo 2018, Dagromis, Gaja              $325 
 
 

Piemonte – Barolo Riserva DOCG 
Barolo Riserva 2017, Naturali Vinorum, Salvano          $289 
Barolo Riserva Parussi 2009, Sordo             $298 
Barolo 2020, Fossati, Cesare Bussolo             $445 
Barolo Riserva 2019, Dal Comune di La Morra, Cesare Bussolo       $479 
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ITALIAN REDS 
 

Veneto – Rosso Veneto 
Recantina, ‘Matteociei’ in Anfora, Tenuta Aria Valentina, Giusti       $598 

(Individually signed, numbered bottles) 
 
 

Veneto – Quintarelli 
Valpolicella Classico Superiore DOP 2018, Quintarelli         $379 
Rosso del Bepi Veneto IGT 2016, Quintarelli           $495 

(Corvina and Corvinone, Rondinella, Cabernet Sauvignon, Nebbiolo, Croatina, Sangiovese) 
 
 

Veneto – Ripasso della Valpolicella 
Ripasso, Delibori                 $85 
Ripasso, Gaso                  $98 
Ripasso, Le Crosare, Lenotti               $115 
Ripasso, Ripa della Volta               $125 
Ripasso, Grotta del Ninfeo               $120 
Ripasso, I Quadretti, Classico Superiore, La Giaretta         $149 
 
 

Veneto – Amarone della Valpolicella DOCG 
Amarone della Valpolicella 2016, Gaso            $159 
Amarone della Valpolicella 2021, La Coeta, Corte Lenguin        $159 
Amarone della Valpolicella 2018, Lenotti            $185 
Amarone della Valpolicella 2020, Corte Volponi          $198 
 

Amarone della Valpolicella Riserva 2016, Corte Volponi         $289 
Amarone della Valpolicella Riserva 2018, Giusti          $398 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


